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#CAVIALE BAERII PRUNIER & CHAMPAGNE
PERRIER JOUET (PORZIONE PER DUE PERSONE)

#PANE RICOTTA E ALICI DEL CANTABRICO
“ROSALITA”

#SEPPIOLINE DELL'ADRIATICO, RADICCHIO
TREVIGIANO, ARANCE E NOCI

#TRIGLIE ALLA LIVORNESE

#CANESTRELLI ARROSTITI SENAPE E GUANCIALE

#TACOS DI SALMONE WESTER ROSS AFFUMICATO
CON AVOCADO E LE SUE UOVA

#LENTICCHIE DI CASTELLUCCIO

#CONIGLIO IN PORCHETTA

#CARCIOFO ALLA GIUDIA SU CREMA DI
PARMIGIANO REGGIANO

#0OLIVE ASCOLANE
del Laboratorio Castelli, Ascoli Piceno

#OLIVE ASCOLANE AL TARTUFO
del Laboratorio Castelli, Ascoli Piceno

#CREMINI FRITTI
del Laboratorio Spinosi di Campofilone
Fermo

€ 40.00

€ 7.00

€ 8.00

€ 8.00

€ 5.00

€ 15.00

WINE NOT? MEET DRINK FOOD



| NOSTRI CLASSICI

CRUDI

PANINI GOURMET
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#CARPACCIO DI GAMBERO ROSA MARINATO
ALL'OLIO DI OLIVA RAGGIA, CROCCANTE DI
BRISE, GELATO AL SEDANO E MELA VERDE

#TARTARE DI SALMONE AFFUMICATO WESTER
ROSS CON BRUNOISE DI MELA GRANNY SMITH

#TARTARE DI FASSONA PIEMONTESE 150 GR.

Cetriolini, tabasco, salsa
Worcestershire, rafano, senape di Dijon,

olio extra vergine di oliva, sale e pepe.

#PALACEBURGER DI WAGYU GIAPPONESE

Hamburger di wagyu, pecorino dei
Sibillini, verdure grill, pomodoro verde
e guanciale del Conero.

Servito con chips di patate homemade

€ 19.00

€ 16.00

€ 18.00

€ 25.00

WINE NOT? MEET DRINK FOOD



WINE NOT CONSIGLIA

STAGIONALITA’
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ROLLATINA DI PASTA FRESCA AL NERO DI
SEPPIA CON GAMBERI E VERDURE SU BISQUE
DI CROSTACEI

I NOSTRI TORTELLINI IN BRODO DI
CAPPONE

TRANCIO DI VAROLO ARROSTITO AL TIMO SU
GIARDINETTO DI VERDURE E SALSA
EMULSIONATA AL PROFUMO DI LIMONE

GUANCIA DI MANZO BRASATA AL ROSSO
CONERO

#STOCCAFISSO ALL'ANCONETANA

€ 15.00

€ 16.00

€ 25.00

€ 23.00

€ 28.00

WINE NOT? MEET DRINK FOOD



DOLCI E DRINK

#RAGU' DI PERE AL MAXIMO, MILLEFOGLIE

< E GELATO ALLA VANIGLIA € 8.90

o
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#GELATO AL CIOCCOLATO VALRHONA 80% € 8.00
PANETTONE DELLA TRADIZIONE “GIAMPAOLI” € 6.00
CON CREMA ALLA VANIGLIA :
#CANTUCCI € 4.00
#MAXIMO, AL CALICE € 8.00
#MAXIMO & CANTUCCI € 9.00
#FRUTTA € 6.00

= ACQUA MINERALE € 2.00

e CAFFE ESPRESSO €2.00
CAFFE ORZO € 3.00
CAFFE GINSENG € 3.00
DECAFFEINATO € 2.00
THE&INFUSI € 4.00

INTOLLERANZE ALIMENTARI

Nuova normativa, allegato II del regolamento UE 1169/11 “Sostanze o
prodotti che provocano allergie o intolleranze.” Cereali contenenti
glutine (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi
ibridati e prodotti derivati), crostacei, uova, pesce, arachidi, soia,
latte, sedano, senape, semi di sesamo, anidride solforosa e solfiti,
lupini, molluschi e anidride solforosa.

Vi invitiamo a segnalarci eventuali allergie/intolleranze.

Segnaliamo inoltre che per esigenze tecniche o organizzative collegate
alla responsabilita delle materie prime, alcuni prodotti sono
congelati dall’origine o tramite abbattitore.

COPERTO A PERSONA - 2 EURO



